
Na época Colonial, Cunha era um ponto de parada entre
Guaratinguetá e Paraty, um dos caminhos mais importantes
entre o mar e o interior. Em razão das condições críticas da
estrada, a serra foi batizada de "QUEBRA CANGALHA" . Por
ser íngreme e sinuosa, dificultava a subida das tropas que
transportavam cargas de ouro em lombo de mula,
frequentemente quebrando suas cangalhas. QUEBRA
CANGALHA é também a nossa casa e cada detalhe conta um
pouco da nossa história.

 Bem Vindos!

NOSSA HISTÓRIA

Horários de Funcionamento
Segunda a Quarta das 12h às 16h
Quinta a Sábado das 12h às 22h

Domingo das 12h às 19h
Férias e Feriados - Aberto Todos os Dias
(Domingo até 21h e demais dias até 22h)

Acompanhem nossas redes sociais!

https://www.instagram.com/quebracangalha/
https://www.facebook.com/quebracangalha
https://www.tripadvisor.com.br/Restaurant_Review-g737070-d3845522-Reviews-Restaurante_Quebra_Cangalha-Cunha_State_of_Sao_Paulo.html


ENTRADAS

Couvert (2 pessoas)
Pão caseiro e patês.

R$ 27,00

Caçarola de Cogumelos Orgânicos R$ 38,00
Shitake, shimeji, champignon e queijo cremoso
gratinado.

Cangalhinha R$ 45,00
Torresmo, mandiocas crocantes e linguiça caseira.

Saladinha R$ 35,00
Mix de folhas, muçarela de búfala, tomate cereja,
abacaxi e manga grelhados.  

Polenta com Ragu de Cordeiro R$ 45,00

Pratos vegetarianos

CALDOS

Consultar nossos colaboradores. R$ 35,00

FONDUES *

Fondue de queijo (2 pessoas) R$ 110,00
Fondue de chocolate (2 pessoas) R$ 110,00
*consultar disponibilidade.

PATATÁ INFANTIL/ADULTO

Picadinho de mignon, batatas fritas e arroz. R$ 35,00
R$ 50,00



Penne Mediterrâneo

MASSAS
Ravioli aberto de Cogumelos Orgânicos          R$ 60,00
Shitake, shimeji, champignon e queijo gorgonzola.

R$ 52,00
Tomate cereja, manjericão, muçarela de búfala
e azeitona preta.

Nhoque de Mandioquinha

R$ 52,00

Molho de tomate e manjericão.

Spaghetti Mediterrâneo

R$ 52,00

Talharim R$ 52,00
Tomate seco e rúcula refogados na manteiga.

Risoto de Parmesão com Filé Mignon Grelhado R$ 105,00

Risoto de Abóbora
Com carne seca.

R$ 60,00

Risoto de Shitake Orgânico R$ 60,00

RISOTOS

Tomate cereja, manjericão, muçarela de búfala
e azeitona preta.

PEIXES
Truta Grelhada com Alcaparras R$ 79,00
Filé grelhado com risoto de alho poró.

Truta Grelhada com Mix de Cogumelos
Orgânicos
Filé grelhado, batatas douradas e arroz branco.

R$ 79,00

Truta Grelhada com Amêndoas Laminadas
na Manteiga 

Salmão Grelhado

Linguado Grelhado

R$ 88,00

R$ 93,00

R$ 93,00

Filé grelhado com risoto de alho poró.

Com crosta de mel e mostarda granulada,
risoto de parmesão ou risoto de salmão.

Com toque de limão siciliano, purê de banana
da terra e risoto de alho poró ou risoto de
arroz vermelho.

Pratos vegetarianos



Cordeiro ao Alecrim (02 pessoas)

CARNES

Pernil de Cordeiro Serrano ao molho de
alecrim,  arroz branco e purê de maçã.

R$ 180,00

Paleta de Cordeiro Serrano

T-Bone

Bife Ancho Grelhado

R$ 88,00

R$ 95,00

R$ 105,00

Paleta fatiada servida com o próprio molho,
arroz branco e batatas douradas. 

Acompanhamento a consultar. 

Acompanhamento a consultar. 

Leitoa à Pururuca (02 pessoas)

Prime Rib

R$ 190,00

R$ 95,00

Acompanha arroz branco, farofa de milho,
feijão e couve.

Acompanhamento a consultar.

Bife de Chorizo Grelhado

Bisteca Bovina

Feijoada aos sábados (consultar)

R$ 95,00

R$ 55,00

R$ 80,00

Corte nobre do contrafilé acompanhado de
brócolis grelhado, bacon, batatas coradas e
arroz branco.

Acompanhamento a consultar.

Acompanha arroz, farofa de milho e couve refogada.
2 pessoas

Mixidinho

Galeto Assado Grelhado

R$ 45,00

R$ 45,00

Arroz, feijão, couve, cebola e pedacinhos de bacon,
tudo junto e misturado.

Com mix de legumes e arroz.

1 pessoa
2 pessoas R$ 70,00



Couvert

OPÇÕES VEGANAS

Pão de fermentação natural e pastinhas (sabores a
consultar).

R$ 27,00

Caçarola mix de cogumelos

Moqueca de Banana da Terra (1 pessoa)

Feijoada (1 pessoa)

Acompanhamento arroz e farofa de milho

Ravioli aberto
Palmito pupunha e mix de cogumelos

Risoto de mix de cogumelos

Salada
Mix de folhas, tomate cereja, pepino, cenoura,
repolho e frutas flambadas na manteiga de
castanha

Acompanhamento arroz, farofa de milho e couve

R$ 35,00

R$ 38,00

R$ 58,00

R$ 65,00

R$ 58,00

R$ 45,00

Risoto de abóbora e castanha de caju R$ 65,00
Risoto de alho poró R$ 65,00
Todos acompanham salada ou mix de legumes grelhados



Arroz

PORÇÕES

R$ 15,00

Feijão/Tutu

Batatas Coradas

Batata Frita

R$ 15,00

R$ 20,00

R$ 25,00

Purê de Batata

Mandioca

R$ 12,00

R$ 25,00

Purê de Banana da Terra/Maçã

Torresminho

Linguiçinha

Filézinho Acebolado

R$ 25,00

R$ 30,00

Pão Caseiro

Iscas de Linguado

Farofa de Milho

R$ 8,00

R$ 32,00

R$ 10,00

R$ 35,00

R$ 40,00

Opções vegetarianas



Tortas (consultar)

SOBREMESAS

Pudim de Leite Condensado
R$ 20,00

Banana, manga ou abacaxi flambados
Acompanha 01 bola de sorvete de creme.

R$ 18,00

Café R$ 7,00
Expresso Italiano Lavazza Aroma & Sabor

Cartões de débito e crédito
Dinheiro

Pix

CAFÉ

FORMAS DE PAGAMENTO

BEBIDAS
Sucos de frutas da época
Limonada Suíça
Refrigerantes
Água Mineral com e sem gás
Cerveja Long Neck (consultar)

Caipirinha "Surpreenda-me" 
Caipilanda (com flores de lavanda)
Caipirinha
Caipirosca (Smirnoff) 
Saquerinha  
Whisky Nacional Passport
Whisky 8 anos (Red Label)
Cuba Libre
Gim/Campari/Vodka Smirnoff 
Licores     

R$ 12,00
R$ 15,00
R$ 7,00
R$ 6,00
R$ 12,00

R$ 18,00
R$ 28,00
R$ 28,00
R$ 22,00
R$ 25,00
R$ 22,00
R$ 20,00
R$ 22,00
R$ 18,00
R$ 20,00
R$ 22,00

R$ 18,00

Cerveja 600mL Heineken
Cerveja 600mL Original

R$ 20,00



SOBREMESAS



Sorvete de  queijo com calda de goiabada
quente 

R$ 13,00

Pudim de leite condensado 

Cocada cremosa de forno

Banana, manga ou abacaxi flambados

Quindim 

Torta banoffee 

Torta de limão

Torta de chocolate 

Torta de uva com mousse de chocolate 

Cheesecake com geleia de frutas vermelhas 

Brownie 

R$ 15,00

R$ 15,00

R$ 18,00

R$ 18,00

R$ 18,00

R$ 18,00

R$ 18,00

Acompanha 1 bola de sorvete de creme 

R$ 18,00

R$ 18,00

R$ 18,00

Acompanha 1 bola de sorvete de creme e ganache de
chocolate

Mousse de chocolate R$ 15,00


